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Péatissé par nos chefs

Le mols de septembre est le neuviéme
mois du calendrier grégorien et

julien. Son nom vient du latin september

car il était le septiéme mois de

l'ancien calendrier romain. Célébration
de Septembre Le mols de septembre est

« Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



