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Boulettes de poulet sauce
‘ ' tomate
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St Paulin

Fruit au sirop
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Concombre a la
creme

Rissolette de veau

Torsades sauce

tomate 9

Carré frais

Flan vanille

Semaine du Lundi 6 Octobre au Vendredi 10 Octobre 2025
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vinaigrette

Pizza fromage
Salade verte
Brie a la coupe

Chouquettes

Vehdredi
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Créme caramel
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Patissé par nos chefs

| Pourauoi les feuilles changent-elles de couleur ‘
- en automne ?

!

| Lorsque survient I'automne, la chlorophylle est |
| peu a peu détruite, la couleur verte disparafit et
. d'autres couleurs apparaissent, qui étaient

« Selon ['article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, 1a culsine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans te dispositif déployé par votre &tablissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier cerrames composantes du menu et vous remercie de votre compréhensior.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'arigine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




