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Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Creme chocolal Compele pomi/banone Ful de saisen Beignel aux ponmumes Fuuil de saisen
@ :T Agriculture biologiaue @ Péche responsable

L LocaL

O

Origine France

N T

~

Péatissé par nos chefs

bonne annee.

‘Cen hiveny lea plus freids, sent ceux gquui prevunent vensy
len Reis.

Beauwy jouns de youwien trompent Uhomme en féuien.

Les proverhes du mois de Janvier

e

« Selon Y'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'int2gre dans le dispositif déployé par votre &tablissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est dorigine francaise confermément au décret du 17/12/2002.




