= A
SOGIREST )

Produits

laitiers 4
Fruitset §
~ légumes |

‘iandes, X

I poissons '

“Cardates
~ légumes
secs

Yaswl natwee

MENU

Potage de lEgumes.
Qmelette
Ratatewille G9

Tomme neire

Mereredi
@

Salade thew mais

Coquilletles
(>

Cové frais

“Fuuil de saisen

Semaine du Lundi 16 Février au Vendredi 20 Février 2026

Mardi @
(oA

Jeaudli

Galade vente

(plaLcomplﬁL)
P = ,
e

ﬁ

i

k>
Euly mayonnaise

Filel de mentuw sauce,

Rig €9

Edoumy

Dvmdwdi

‘Citgeois checelal Beignel pormme Flaw vanille Fuuil de saiven
Cuisiné par nos chefs Menu végétarien sl Agriculture biologique k_, Péche responsable
N 7
e
L LOCAL ‘ ’ Origine France Ty Patissé par nos chefs

Féniev eal le plus count meis de Uannie, le seul & complen meina de tienle jouns : ib
podséde géndnalement 28 jouws, saujy Loy des années bisaextiles oiv il en comple 29.

‘Ca vaiden est hislenique eb vient dw calendnien julien : pewyrendne hommage & Jules

Céaav el av Uempeneuwn Auguste, un jowvsupplémentaine o été ajoulé de fogen
pemnmwntommwwwd&yuud}etawb ebeting v (unien, pollant ainsile meois & 28

}ouna'awumdeSO

« Selon |'article R.112-14 du. décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met & disposition un repas sans.les 14 ailergénes réglementaires qui s'intégre dans Ie dispasitif déployé par votre établissement.
Merci d'orientdr toute detsonne intéressée vers votre sefvite “de reétauration pour en bénéficier. » .
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Pour des raisons d’epprovisionneraent, SOGIREST se réserve le droit de modifier certanes composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au déeret du 17/12/2002.




