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Mardi

Galomis

Eacalope viennoide

Mercredi

Salade vede

‘Lasagnes
¢

Pelil pois coneltes (plat complel)
Buchelte de cheéewne, Emmental
Fuil de saisen

E
|
|
|
E
|
s
|

=
) "‘:-‘

Menu végétarien

Meousae o checelal
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Semaine du Lundi 22 Juin au Vendredi 26 Juin 2026

Jendli ©
Caneltes 1apées

vinaignette G¥

Palé aus pemume de

" L levwe Ct‘?

(plat complel)
Samed

Fauil de saisen

Agriculture biologigue

o 1
@ Filitre Marine Engagée |*

Vendredi

Melon

(A
Quenelles de brochel
souce blanche

Clwow fewn G

Vache qui b

Géneside confilune

Pelil suisse s uwity
\‘ C ~ - ll
|<.EP Cuisiné par nos chefs
L ocaL

‘ ’ Origine France

Melon : panpums el idéad Lond des poriles chaleuns.
Péche ef Nectonine : juleuses el sucries.
Alicol : deux el niche en viloumines.

Cenine : pelil puuil gowimand Twes apprécié.
Fuise el Fuumbeise : panjailes en deasent su en salade de puits.
Cea [unils aymbelisent seunent la cenuivialité, les vaconces ef les epas en

plein ain pendant la acisen ealivale.
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Patissé par nos chefs

e funils de I'été aont appréciés pewrt teun fraichewt, leuns couleund vives ef
tews soweund sucnéed. Panimi lea plus pepulaiues, on nelnisuue :
Pasteque : Trea najiaichissante ef niche en eau.

« Selan 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 4 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en hénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.



