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|ENTREE DU JOUR ] Persillade de pdt ' Carotte rapée ! Céleri rémoulade ! Haricots verts vinaigrette
' H ” LT ! !
i | Y ) : E
| i 7 | i
i d Lt it g s e -l - ool o -k i [N -
i 10 - ] =i
] ! i
! i Quenelles de volaille sauce créme !
PLAT DU JOUR {l Haut de cuisse de poulet réti E Crépes au fromage H E Cheeseburger
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| DESSERT DU JOUR Fruit de saison
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Créme chocolat
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Fruit de saison
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« Selon l'article R.| 12-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met 4 disposition un repas sans les 14 allergbnes réglomentaires qui s'intigre dans te dispositif déployé par votre établissement. Merct d'orienter toute personnc intéressde vers votre service de restauration pour cn bénéficier. »

Viande bovine frangaise ﬁ/ Agriculture Biologique

Viande de porc frangais g.;g, Plat végétarien

Volailles frangaise
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