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DU LUNDI 16 NOVEMBRE AU VENDREDI 20 NOVEMBRE 2026
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Viande bovine frangaise T&, Agriculture Biologique ||

Viande de porc frangais *ﬁ;‘;‘/ Plat végétarien i

Volailles frangaise

2

Bleu Blanc Ceeur

T
&

Produit de saison .6 @
Appellation Origine Q ==

{ )
Contrilée (A0Q) O
Région ultrapériphérique
{RUP) \ev/

Eufs Plein Ar 8

Produit laitier Frangais Sfr-!‘rf?
Soupe du chef \gj

Filiere Marine Engagée @
Produit local @

. N
Patisserie du chef

pour en bénéficler. »
Appeliation Origine e
Protégée (AOP) N
Haute valeur =

environnementale (HVE)

Cuisiné par le Chef

o)

e
&



